
 

 

Sommer 2026 
 

Warme Küche von 12.00-14.00 Uhr und 17.30-20.30 Uhr 
Letzte Annahme 15min vor Küchenschluss. 

 
Specials 

 
kaltes Gurkensüppchen 

mit Sauerrahm 
 

hausgemachte Antipasti-Platte 
mediterranes Gemüse / Parmaschinken / Schafskäse / Brot 

 
Carpaccio vom Oktopus 

Wildkräuter / Rote Zwiebel Gelee / Zitronenvinaigrette / Ciabatta    
 

Sautierte Kalbsleber 
Kirschtomate / Salbeijus / getrüffeltes Kartoffelpüree     

 
Surf’n Turf 

Rumpsteak und Garnelen / Speckbohnen / Bratkartoffeln / Jus   
 
 
 

Matjes und Pfifferlinge! 
 

feine Matjesfilets  
“Hausfrauen Art“ mit Salzkartoffeln / Äpfeln / Gurken   

 
feine Matjesfilets  

mit Zwiebeln / feine Speckböhnchen / Bratkartoffeln   
 

frische Pfifferlinge in westf. Rahm* 
 mit Serviettenknödeln    

 mit einem Schnitzel „Wiener Art“ und Tagliatelle  
 mit Medaillons vom Schwein und Röstitaler    
 mit einem arg. Rumpsteak und Röstitaler    
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Surf’n Turf 

Rumpsteak und Garnelen / Speckbohnen / Bratkartoffeln / Jus   
 
 
 

Matjes und Pfifferlinge! 
 

feine Matjesfilets  
“Hausfrauen Art“ mit Salzkartoffeln / Äpfeln / Gurken   

 
feine Matjesfilets  

mit Zwiebeln / feine Speckböhnchen / Bratkartoffeln   
 

frische Pfifferlinge in westf. Rahm* 
 mit Serviettenknödeln    

 mit einem Schnitzel „Wiener Art“ und Tagliatelle  
 mit Medaillons vom Schwein und Röstitaler    
 mit einem arg. Rumpsteak und Röstitaler    

 



 

 

Sommer 2026 
 

Warme Küche von 12.00-14.00 Uhr und 17.30-20.30 Uhr 
Letzte Annahme 15min vor Küchenschluss. 

 
Specials 

 
kaltes Gurkensüppchen 

mit Sauerrahm 
 

hausgemachte Antipasti-Platte 
mediterranes Gemüse / Parmaschinken / Schafskäse / Brot 

 
Carpaccio vom Oktopus 

Wildkräuter / Rote Zwiebel Gelee / Zitronenvinaigrette / Ciabatta    
 

Sautierte Kalbsleber 
Kirschtomate / Salbeijus / getrüffeltes Kartoffelpüree     

 
Surf’n Turf 

Rumpsteak und Garnelen / Speckbohnen / Bratkartoffeln / Jus   
 
 
 

Matjes und Pfifferlinge! 
 

feine Matjesfilets  
“Hausfrauen Art“ mit Salzkartoffeln / Äpfeln / Gurken   

 
feine Matjesfilets  

mit Zwiebeln / feine Speckböhnchen / Bratkartoffeln   
 

frische Pfifferlinge in westf. Rahm* 
 mit Serviettenknödeln    

 mit einem Schnitzel „Wiener Art“ und Tagliatelle  
 mit Medaillons vom Schwein und Röstitaler    
 mit einem arg. Rumpsteak und Röstitaler    

 


